Les recettes du mas d'[ssoire

Tarte Ardéchoise

Ingrédients:

Pate sablée (maison)
1 boite de creme de chataignes ou de marrons d’Ardeche bien siir !

2 grosses cuilleres a soupe de creme fraiche épaisse
3 ceufs

Préparation:

Meélanger la créeme de chdtaigne, la créme fraiche et les jaunes d'ceuf.

Monter les blancs d'ceuf en neige ferme.

Les incorporer délicatement.

Etaler la pate sur un moule, y verser la préparation et cuire 25 mn (thermostat 6).
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